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Tartare di liletto Gallese con agreili e scaglie di Pecorino Scorza Mera’

Prosciulte crudo di Parma con mezzarella di bufala campana 5

Schiacciala romana con Farina di nso & fromenio, bresacls 0GP, rucola

salvatica, pomedenni confit ® scaglie di Grana Padana 7

Chili all'italiana; Carne-di fassena con soffritto di peperonl mistl. "Ndaja di

Spilinga; fagioll canrelling & cipallottl, servita all'imternde di una piading

classica ramagnala ed accompagnato da cheddar cremase

Tagliaia di Baltic &'or, con carcigfi saltati al Bmo e scaglis di

Pecoring Scorza nera’

Filestten i witedlome bianca dell'italia centrale
Filetto di scottona Greninger Blasrkap
Costata di angus Spagnole plreneice

Temahawk di bovine Hereford di erigine Irlandeze

Figrantina delle aipi italiane allsvata sui pazcoli

trentini
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MENU FISSO PRANZO
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Spaghattens Rumme all'amatriciana i 12.5

Grnacchelll sardi con crema di gorgonzata e radicchio a julisnne® 11E

Rizo carnaral riserva con chiodin spadellati al time™ ™ s
i d,

Savracossia marinate cen arond misti @ peperoncing fresco ripassato

alla griglia 13

Salzlccia a punta di coltelio con peperoni mist spadellatl 3 i3

Provolons al ferno al profumo di aglio nero & origano fresco T 12.5
Wl | | 1 |

chicohe di patate alla sorrentina A5
Pennette Rummo con salsiccia e pornadaring '™ 12
Rige carnaroll Flserya alla milanese * 2 12:3
Battuta di mango alla pizzaiola con origane fresco oi Sicilia ® 12,5
Coppa di maiale alla grigla marinata con prezzemolo & peperancing 13
Bresaola Waltellimese 0.0 P con nucoletia selvatica e scaglie di 12.5

X T
pecanno Romano




Tartigliani Rumimo al ragi in stile Emiliane 7"

Rawvioli con ricotia & spinaci ©on burrg nacciols @ parmdgianoe 24 mesi LT

Risa carnaroll Fiserva con crema di Zzucchine & speck trenting croccante

Cotoletta di pollo alla milanase™ ¥

Bacconcini di manza stufatl al Chianti ai profumi di Provenza

Spiedinn di carni misle selerisnale con verdure croccanti

L7
Spaghettons carbonara alle stile colli Ramani
Chicche di patate con crema d'alpeggio o rucols selvatica’™
Parmigiana di melanzane scomposta con cremsa di pomodoro,

1-4-7
provala e profume di basilica

-6
Suprema di polle alla sorrentina
Polpattine Meat Eat in salsa df ving rasse, pemodoring 8 tesmaring
1 3=T-@-L

fresco

Afresto di maialind IDerice al marsala 2
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insalata mista 4
T
Coste burro 8 parmigianc 4
Patate al forno ' p
Patatine fritie?? 4
>
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Tiramisi a modo nastre’ > 5
Torla al ciaccolala fandente con cuare moarbida
& cualis di larmponi e, 3
Semifredds al vecchio amaro del ca |:n:r?'u 5
BEVENDOGO L
Acoua microfiirata 2
Birra # Birra artigianale g
Bibvita

. . . 4
Calice di ving
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Si awwisa la gantile cligntela che negli alimsnti & nelle bevande preparall
sommanistratl N guesto servizio, possono essere conbtenutl ingredient o
coadivvant! consideratl allergeni Elenco delle sostanze o prodoth che
provocano allergie o intolleranze, utilizzatl i guesto esercizio @ present
nell'allegato Il del Reg. UE m 116002011

Sl pud  wverificare la  presenza di  possiblli allergeni  derivanti  da

conlaminazione crociate.

1 Caraali contenenti gluting lgrano, orzo. avena, farro, kamut)
z, Crostaced & prodotll 3 base di crostacel

3. Uowva e procdottl a base di sova

4. Pesce g prodoiti a base di pesce

5. arachidi e prodottl & base di arachidi

B, Spia e pradolli a base di soia

7. Latle e prodotli-a base di latte (incleso il tattosial
B, Frutta a guscic

8 Sedano & prodatti a base di sedands

10, Senape

11, Sesamo e prodotil a base di sesama

iz, Anidride sotforica & solfitl

13- Lupini

14. Molluschi e prodotii a base di molluschl
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